
     
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellungen zu gruppieren. 
Für Inhaltsstoffe oder Allergene fragen Sie bitte den Kellner 

 

   Menü  
Amuse – Bouche 

*** 

Seezungenröllchen – wilder Broccoli 

Zitronen Dill Soße 

*** 

Gefüllte Maishähnchenbrust – Café de Paris  

 Kartoffelgratin - Frühlingsgemüse 

*** 

Frittierte Eispraline 

Rhabarber Erdbeer Ragout  

Preis: 51 € 

Ab 2 Personen 

 

(dieses Menü servieren wir an allen Tagen außer donnerstags und sonntags abends) 

Keine Änderungen im Menü möglich 



     
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellungen zu gruppieren. 
Für Inhaltsstoffe oder Allergene fragen Sie bitte den Kellner 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 

 

Tagessuppe          7,5 

 

Seezungenröllchen- wilder Broccoli – Zitronen Dill Soße             18 

 

 

Carpaccio vom Rind – Trüffelmajo – Parmesan -    
halbgetrocknete Tomaten - Wildkräutersalat     18 
    
Hausgemachten Käse Kroketten – Preiselbeersoße - Salatbouquet  18 
 

 

Scampis – Kräuterbutter                                                             18 

      

 
Rote Beete Carpaccio – gebackener Ziegenkäse –  
Honig – Thymian – Walnuss Crunch       17 
 

 

 

 

 

 

 



     
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellungen zu gruppieren. 
Für Inhaltsstoffe oder Allergene fragen Sie bitte den Kellner 

 

 

 

 

Hauptgänge     

 

Gefüllte Maishähnchenbrust – Café de Paris 

Frühlingsgemüse – Kartoffelgratin        29 

 

Entrecôte vom BBB           32 
Pilzrahm,  Pfeffersoße, Kräuterbutter oder Béarnaise  
Pommes Frites - gemischter Salat     
 
Schnitzel Wiener Art - Pommes Frites - gemischter Salat               20 
Zwiebel-, Champignon-, Pfeffer- oder Zigeuner Soße                       2 
 
Puten Cordon Bleu Hawaii         24 
Pilzsoße – Pommes Frites 
 
 
Zander – frischer Blattspinat – Weißwein Hollandaise        29 
 

 
Veggie/Vegan: Falafel – Ratatouille – Reis      21  
 
 

Salate           

 

Rindersteakstreifen – Speck – gebratene Pilze                       23 

 

Val Dieu – karamellisierte Birne – Walnüsse                23 

 

Crunchy Scampi           23 
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Burger 

 

Classic Burger                      22 

Rinderhackpatty - Zwiebel - Tomate – Gurke  

Pommes Frites  

  

+cheese               2 

 

Amel Mitte Burger „4.0“        

Knuspriges Hähnchenpatty mit Ingwer – Röstzwiebel     20 

Mango Chili Chutney - Pommes Frites 

  

Pulled Porc Burger 

Gezupftes Schweinefleisch – Krautsalat – Röstzwiebel 

Kartoffelecken – sour cream        24 

 

Pasta 

 

Spaghetti Bolognese         18 

 

Penne Pollo (auf Wunsch scharf)             18 
 

Pasta Salmone           24 
 

Spaghetti Scampi– Knoblauch Curry                 26 

 

 

 

 



     
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellungen zu gruppieren. 
Für Inhaltsstoffe oder Allergene fragen Sie bitte den Kellner 

 

               

 

 

Dessert 

 

Dessertvariation des Hauses       14 

 

Frittierte Eispraline – Rhabarber Erdbeer Ragout    12 

 

Crême Brulée – salted Karamel Eis      10,5 

 

Lava Cake von dunkler Schokolade - warmer Waldfrüchte  

Vanilleeis                   12 

 

 

Crêpes Micado         12 

     

Eisbecher Dame Blanche - Sahne                9,5 

 

Eisbecher Brésilienne - Sahne              9,5 

 

 

 

 

 

 

 

 



     
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellungen zu gruppieren. 
Für Inhaltsstoffe oder Allergene fragen Sie bitte den Kellner 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Chicken Nuggets, hausgemachter Apfelkompott      10,5  
und Pommes frites 
 
Paniertes Schweineschnitzel, Kroketten, Gemüse                     10,5 
 
Pasta mit Tomatensoße und Gemüse      10,5 
 
1 Käsekrokette mit Pommes frites, hausgemachter Apfelkompott  10,5 
 
Knackwürstchen mit Pommes frites, hausgemachter Apfelkompott  10,5  
 
 
 
Kindereis (2 Kugeln dekoriert)                 7  
 
Pfannekuchen mit Zucker                 6 
 

 

 


