
     
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellungen zu gruppieren. 
Für Inhaltsstoffe oder Allergene fragen Sie bitte den Kellner 

 

   Menü  
Weiße Gemüsecreme – Mascarpone – Räucherlachsspieß - Speckcroutons 

*** 

Entenbrust – Honig Thymian Kruste 

Pommes Dauphins 

*** 

Frittierte Eispraline 

Bratapfel Rum Chutney - Vanilleschaum 

Preis: 49 € 

Ab 2 Personen 

 

 

(dieses Menü servieren wir an allen Tagen außer donnerstags und sonntags abends) 

Keine Änderungen im Menü möglich 



     
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellungen zu gruppieren. 
Für Inhaltsstoffe oder Allergene fragen Sie bitte den Kellner 

 

 

 

 

Vorspeisen 

 

Weiße Gemüsecreme – Mascarpone –  

Räucherlachsspieß - Speckcroutons                     10,5 

 

Lachsfilet – grüner Spargel – marinierter Spinat – Asia Style   18 

 

Carpaccio vom Rind – Trüffelmajo – Parmesan -    
halbgetrocknete Tomaten - Wildkräutersalat     18 
    
Hausgemachten Käse Kroketten – Preiselbeersoße - Salatbouquet  18 
 

Scampis – Kräuterbutter                                                             18 

      

 
Rote Beete Carpaccio – gebackener Ziegenkäse –  
Honig – Thymian – Walnuss Crunch       17 
 

 

 

Salate           

 

Rindersteakstreifen – Speck – gebratene Pilze                      23 

 

Val Dieu – karamellisierte Birne – Walnüsse              23 

 

 

 



     
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellungen zu gruppieren. 
Für Inhaltsstoffe oder Allergene fragen Sie bitte den Kellner 

 

 

 

 

 

 

Hauptgänge     

 

Hirschkalbsteak – Sauerkirschen – Mandelkroketten     30 

 

Kalbsfilet  Sellerie Püree – Morcheln – Steinpilze      34 

 

Entenbrust – Honig Thymian Kruste - Pommes Dauphins    30 

 

Entrecôte vom BBB           32 

Pilzrahm,  Pfeffersoße, Kräuterbutter oder Béarnaise  

Pommes Frites - gemischter Salat     

 

 

Schnitzel Wiener Art - Pommes Frites - gemischter Salat               20 

Zwiebel-, Champignon-, Pfeffer- oder Zigeuner Soße                       2 
 

Boulet à la liégeoise – pommes Frites – gemischter Salat    18,5

       

 

Lachsfilet – grüner Spargel –  

marinierter Spinat – Kartoffelmousseline -Asia Style     28 

 

 

 

 

 

 



     
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellungen zu gruppieren. 
Für Inhaltsstoffe oder Allergene fragen Sie bitte den Kellner 

 

 

 

 

 

Burger 

 

 

Raclette Burger                       22 

Rinderhackpatty - Zwiebel - Tomate – saure Gurke – Raclette Käse 

Pommes Frites  

  

Amel Mitte Burger „4.0“        

Knuspriges Hähnchenpatty mit Ingwer – Röstzwiebel      20 

Mango Chili Chutney - Pommes Frites 

  

 

Pasta 

 

Spaghetti Scampi– Knoblauch Tomatensoße                         26 

 

Penne Pollo (auf Wunsch scharf)                       18 

 

Tagliatelle – Lachs – Blattspinat – Kirschtomaten - Weißweinsoße   24 

 

 

 

               

 

 

 

 



     
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellungen zu gruppieren. 
Für Inhaltsstoffe oder Allergene fragen Sie bitte den Kellner 

 

 

 

 

Dessert 

 

Dessertvariation des Hauses       14 

 

Frittierte Eispraline 

Bratapfel Rum Chutney - Vanilleschaum     12 

 

Crême Brulée – salted Karamel Eis      10,5 

 

Lava Cake von dunkler Schokolade - warmer Waldfrüchte  

Vanilleeis                   12 

 

 

Crêpes Micado         12 

     

Eisbecher Dame Blanche - Sahne                9,5 

 

Eisbecher Brésilienne - Sahne              9,5 

 

 

 

 

 

 



     
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellungen zu gruppieren. 
Für Inhaltsstoffe oder Allergene fragen Sie bitte den Kellner 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Chicken Nuggets, hausgemachter Apfelkompott      10,5  
und Pommes frites 
 
Paniertes Schweineschnitzel, Kroketten, Gemüse                     10,5 
 
Pasta mit Tomatensoße und Gemüse      10,5 
 
1 Käsekrokette mit Pommes frites, hausgemachter Apfelkompott  10,5 
 
Knackwürstchen mit Pommes frites, hausgemachter Apfelkompott  10,5  
 
 
 
Kindereis (2 Kugeln dekoriert)                 7  
 
Pfannekuchen mit Zucker                 6 
 

 

 


