





Wie wix testen?

In dieser Ausgabe hesprechen wir 150 Restaurants in peutschiand, Belgien und den Niedeﬂanden.Wir haben

wie in der vergangenheit groBten Wert auf differenzierie Bewertungen gelegt und uns bemiiht, unsere Ergebnisse

nachvo\\ziehbar darzustelien.

Auswah! der Testrestaurants

Bei der Auswahl der zu testenden Lokale ist fur uns schlicht das
[nteresse des Lesers der Mafstab. Neuerdffnete Restaurants,
Wechsel in der Kiiche und veranderte Konzepte machen uns
natiirlich immer hellhorig — vor allem, wenn €s um Lokale mit
einem gewissen Gesprachswert in der Euregio geht, Wir brin-
gen dabei von Ausgabe zu Ausgabe moglichst viel Abwechslung

ins Spiel. In der Kategorie Spitzenkﬁche besuchen Wir fast jedes
Restaurant jahrlich einmal.

Die Autoren

Fiir uns sind etwa g0 Autorinnen und Autoren im Alter zwischen
20 und fiber 60 jahren im Einsatz. Das Team setzt sich aus
Deutsch, Niederlandisch und Franzosisch sprechcnden Menschen
zusammen, die allesamt die Leidenschaft fiir gutes Essent eint.

Die Redaktion bietet regelmafiig Workshops an, bei denen es um
Textarbeit und Bewermﬂgsmaﬁstébe geht, wir betreuen unsere
Autorinnen und Autoren umfassend und persénlich.

pas Testessen

Die GastroGuide Euregio-Autoren geben sich nicht als Testesser

7u erkennen und bezahlen selbstverstandhch fiur das Essen! Sie
bewerten die Kiiche anhand der Prasentation und der Zubereitung
der bestellten Gerichte. Beim Service achten sie darauf, wie kompe-
tent, freundlich und zuvorkommend der Umgang ist. Einrichtung,
Tischgestaltung, Architektur und die Gerauschkulisse flieRen in das
Urteil fiber das Ambiente €in.

Die Frage nach der Objektivitat

Natiirlich sind unsere Testergebnisse stark subjektiv gepragt.
Schlieflich geht es um Geschmacksfragen im wahrsten Sinne des
Wortes! Wir wissen, dass €s neben vielen guten Tagen auch z4
Ausreifiern kommen kann und periicksichtigen das, indem Wir

im 7weifelsfall einen sweiten Tester in ein Restaurant schicken.
Unsexr Waunsch ist €s nicht, die Leistung eines Kochs zu zerreifien.
Sondern wir sind im Gegenteil cher bemiiht, die empfehlenswerten
Adressen zu nennen - und davon gibt €s schlieflich viele in der
Euregio!
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zum Thema werden Cocktails mit und ohne

Alkohol angeboten. Dannp folgt auch schon ejp
GruB aus der Kiiche. Eine jp frittierte Kartoffe|-
Spaghetti gewickelte Garnele. Sehy lecker! Der

€inen passenden Weip

tionen, wie 2., Friihli
Gurke, Spargel, Mi
Oder groBes Maki
und Rastzwiehe|

ngsrollenteig mit Avocado,
Nze und japanischem Omelett,
mit Mango, Lachs-Frischkise
N, oben Krebsﬂeischcreme und

I. Nicht nur fijr den Gaumen

- oUppe und Sushj Kosten 18 Euro,
Doch auch die Desserﬂiebhaber kommen

nicht zu kurz! Fijy acht Euro serviert man uns
frittiertes Friichtetempura yop Apfeln, Ananas

chokosauce und Kokosnusseis.
' ungenes Essen in einem tollen



